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"WINE & MORE

Firmen-Weihnachtsfeier

M1 - Das 3-Gang-Weihnachtsmenii

Vorspeise

Cremige Burrata angerichtet auf pfannengebratenen Waldpilzen, verfeinert mit
frischen Krautern und abgerundet mit einer warmen Triffelcreme.

Hauptgang zur Wahl

Fleisch-Option: Zart geschmorter Rinderschmorbraten in einer kraftigen
Rotweinsauce, serviert mit Rosmarinkartoffeln und frischem Marktgemdise.

oder

Fisch-Option: Gebratener Lachs in Orangensauce mit Kartoffelpuree und
Marktgemdise.

oder

Vegetarische Option: Edle Fiorelli-Nudeltaschen, geschwenkt in leichter
Butter-Parmesan-Sauce, vollendet mit frisch gehobeltem schwarzen Triffel
aus dem Piemont.

Dessert
Klassisches Tiramisu, serviert mit frischen Waldbeeren.
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Angebot fiir Firmen-Weihnachtsfeier

M2 - Edles Gourmetmenii

Festlicher Empfang

Rind-Carpaccio: Feine, klassische Réllchen vom Rind
Crostini: Krosse Brotscheiben mit Feigen-Chutney und Gorgonzola

Das 4-Gang-Gourmetmenii

Vorspeise: Feines Lachstatar mit frischem Dill und Limone auf knusprigem
Kartoffel-Rosti, garniert mit Wildkrautern und Creme fraiche.

Zwischengang: Klassisch geschichtete, hausgemachte Lasagne mit wilden
Waldpilzen, verfeinert mit frischem wei3en Triiffel.

Hauptgang: Ossobuco mit Kartoffelpiree und Brokkoli
oder
Steinbutt mit Kartoffelptiree und Brokkoli.

Dessert: In Butter goldbraun gebratener italienischer Weihnachtskuchen
(Panettone), warm serviert mit einer edlen Kugel Bourbon-Vanilleeis und
Ubergossen mit warmer, flissiger Pistaziencreme.




[21]

"WINE & MORE

Firmen-Weihnachtsfeier

M3 - Italienisches Weihnachtsmenii

Festlicher Empfang

Ein Glas Prosecco

Vorspeise

Spezial-Bruschetta, Vitello Tonnato, Ofengarnelen mit Knoblauch und Grillge-
muse. Es wird alles zum Servieren in der Mitte vom Tisch bereitgestellt.

Hauptgang zur Wahl
Fleisch-Option: Traditionelle Rinderroulade mit Kartoffelptree und Gemuse.
oder

Fisch-Option: Kross gebratener Wolfsbarsch serviert auf einem cremigen
Triffelrisotto und Baby-Spinat.

oder

Vegetarische Option: Edle Fiorelli-Nudeltaschen, geschwenkt in leichter
Butter-Parmesan-Sauce, vollendet mit frisch gehobeltem schwarzen Triffel
aus dem Piemont.

Dessert
Duo von hausgemachter Mousse au Chocolat und Panna Cotta mit Wald-




O

[21]

"WINE & MORE

Bellavino Vinotkh
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Angebot fitr Firmen-Weihnachtsteier

M4 - Weihnachtsmenii

Vorspeise
Duo vom Thunfisch- & Lachstatar.

Zwischengang
Hausgemachte Kurbis-Ravioli in feiner Salbeibutter mit gerdsteten Kernen.

Hauptgang zur Wahl

Gebratenes Kalbskotelett mit Rosmarinkartoffeln und wildem Brokkoli
oder

Gratinierter Wolfsbarsch auf cremigem Steinpilzrisotto.

Dessert

Fliissiges Schokoladenherz: Warmes Schokoladenktichlein mit fliissigem
Kern, verfeinert mit Grand Marnier, serviert mit einer Kugel Eis und Zimt.
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