
Antipasto: Karamellisierte Jakobsmuscheln auf Basmatireis, 
verfeinert mit Limetten-Ingwer-Reduktion

*****
Primo Piatto: Offene Lasagne mit weißem Spargel 

und hausgemachter Salsiccia
*****

Secondi Piatto: In Barolo geschmorte Ossobuco auf cremiger 
Parmesan-Polenta, serviert mit Baby-Spinat

*****
Dolce: Pistazien-Ricotta-Tarte „Tradizione“ mit Vanilleeis

Ostersonntag: 17:30 bis 23:00 Uhr
Ostermontag: 12:00 bis 14:30 Uhr und 17:30 bis 23:00 Uhr

Preis pro Person: 69,– €

Vorspeise
Cremige Burrata angerichtet auf pfannengebratenen Waldpilzen, verfeinert mit 
frischen Kräutern und abgerundet mit einer warmen Trüffelcreme.

Hauptgang zur Wahl
Fleisch-Option: Zart geschmorter Rinderschmorbraten in einer kräftigen 
Rotweinsauce, serviert mit Rosmarinkartoffeln und frischem Marktgemüse.
oder
Fisch-Option: Gebratener Lachs in Orangensauce mit Kartoffelpüree und 
Marktgemüse.
oder
Vegetarische Option: Edle Fiorelli-Nudeltaschen, geschwenkt in leichter 
Butter-Parmesan-Sauce, vollendet mit frisch gehobeltem schwarzen Trüffel 
aus dem Piemont.

Dessert
Klassisches Tiramisu, serviert mit frischen Waldbeeren.

Bellavino Vinothek
Ohmstraße 57
60486 Frankfurt am Main 
Telefon: (0 69) 78 07 95 14
E-Mail: info@bellavino-vinothek.de

55,- €
pro Person

M1 – Das 3-Gang-Weihnachtsmenü

Menü-Angebot für Firmen-Weihnachtsfeier

Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren 

Wunschtermin – kontaktieren Sie 

uns gerne per E-Mail oder Telefon, 

um alle weiteren Details persönlich 

zu besprechen!



Antipasto: Karamellisierte Jakobsmuscheln auf Basmatireis, 
verfeinert mit Limetten-Ingwer-Reduktion

*****
Primo Piatto: Offene Lasagne mit weißem Spargel 

und hausgemachter Salsiccia
*****

Secondi Piatto: In Barolo geschmorte Ossobuco auf cremiger 
Parmesan-Polenta, serviert mit Baby-Spinat

*****
Dolce: Pistazien-Ricotta-Tarte „Tradizione“ mit Vanilleeis

Ostersonntag: 17:30 bis 23:00 Uhr
Ostermontag: 12:00 bis 14:30 Uhr und 17:30 bis 23:00 Uhr

Preis pro Person: 69,– €

Festlicher Empfang
Rind-Carpaccio: Feine, klassische Röllchen vom Rind 
Crostini: Krosse Brotscheiben mit Feigen-Chutney und Gorgonzola

Das 4-Gang-Gourmetmenü
Vorspeise: Feines Lachstatar mit frischem Dill und Limone auf knusprigem 
Kartoffel-Rösti, garniert mit Wildkräutern und Crème fraîche.

Zwischengang: Klassisch geschichtete, hausgemachte Lasagne mit wilden 
Waldpilzen, verfeinert mit frischem weißen Trüffel.

Hauptgang:	Ossobuco mit Kartoffelpüree und Brokkoli
		  oder
		  Steinbutt mit Kartoffelpüree und Brokkoli.

Dessert: In Butter goldbraun gebratener italienischer Weihnachtskuchen 
(Panettone), warm serviert mit einer edlen Kugel Bourbon-Vanilleeis und 
übergossen mit warmer, flüssiger Pistaziencreme.

Bellavino Vinothek
Ohmstraße 57
60486 Frankfurt am Main 
Telefon: (0 69) 78 07 95 14
E-Mail: info@bellavino-vinothek.de

79,- €
pro Person

M2 – Edles Gourmetmenü

Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren 

Wunschtermin – kontaktieren Sie 

uns gerne per E-Mail oder Telefon, 

um alle weiteren Details persönlich 

zu besprechen!

Menü-Angebot für Firmen-Weihnachtsfeier



Antipasto: Karamellisierte Jakobsmuscheln auf Basmatireis, 
verfeinert mit Limetten-Ingwer-Reduktion

*****
Primo Piatto: Offene Lasagne mit weißem Spargel 

und hausgemachter Salsiccia
*****

Secondi Piatto: In Barolo geschmorte Ossobuco auf cremiger 
Parmesan-Polenta, serviert mit Baby-Spinat

*****
Dolce: Pistazien-Ricotta-Tarte „Tradizione“ mit Vanilleeis

Ostersonntag: 17:30 bis 23:00 Uhr
Ostermontag: 12:00 bis 14:30 Uhr und 17:30 bis 23:00 Uhr

Preis pro Person: 69,– €

Festlicher Empfang
Ein Glas Prosecco

Vorspeise
Spezial-Bruschetta, Vitello Tonnato, Ofengarnelen mit Knoblauch und Grillge-
müse. Es wird alles zum Servieren in der Mitte vom Tisch bereitgestellt.

Hauptgang zur Wahl
Fleisch-Option: Traditionelle Rinderroulade mit Kartoffelpüree und Gemüse.
oder
Fisch-Option: Kross gebratener Wolfsbarsch serviert auf einem cremigen 
Trüffelrisotto und Baby-Spinat.
oder
Vegetarische Option: Edle Fiorelli-Nudeltaschen, geschwenkt in leichter 
Butter-Parmesan-Sauce, vollendet mit frisch gehobeltem schwarzen Trüffel 
aus dem Piemont.

Dessert
Duo von hausgemachter Mousse au Chocolat und Panna Cotta mit Wald-
beeren.

Bellavino Vinothek
Ohmstraße 57
60486 Frankfurt am Main 
Telefon: (0 69) 78 07 95 14
E-Mail: info@bellavino-vinothek.de

69,- €
pro Person

M3 – Italienisches Weihnachtsmenü

Menü-Angebot für Firmen-Weihnachtsfeier

Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren 

Wunschtermin – kontaktieren Sie 

uns gerne per E-Mail oder Telefon, 

um alle weiteren Details persönlich 

zu besprechen!



Antipasto: Karamellisierte Jakobsmuscheln auf Basmatireis, 
verfeinert mit Limetten-Ingwer-Reduktion

*****
Primo Piatto: Offene Lasagne mit weißem Spargel 

und hausgemachter Salsiccia
*****

Secondi Piatto: In Barolo geschmorte Ossobuco auf cremiger 
Parmesan-Polenta, serviert mit Baby-Spinat

*****
Dolce: Pistazien-Ricotta-Tarte „Tradizione“ mit Vanilleeis

Ostersonntag: 17:30 bis 23:00 Uhr
Ostermontag: 12:00 bis 14:30 Uhr und 17:30 bis 23:00 Uhr

Preis pro Person: 69,– €

Menü-Angebot für Firmen-Weihnachtsfeier

Vorspeise
Duo vom Thunfisch- & Lachstatar.

Zwischengang
Hausgemachte Kürbis-Ravioli in feiner Salbeibutter mit gerösteten Kernen.

Hauptgang zur Wahl
Gebratenes Kalbskotelett mit Rosmarinkartoffeln und wildem Brokkoli
oder
Gratinierter Wolfsbarsch auf cremigem Steinpilzrisotto.

Dessert
Flüssiges Schokoladenherz: Warmes Schokoladenküchlein mit flüssigem 
Kern, verfeinert mit Grand Marnier, serviert mit einer Kugel Eis und Zimt.

Bellavino Vinothek
Ohmstraße 57
60486 Frankfurt am Main 
Telefon: (0 69) 78 07 95 14
E-Mail: info@bellavino-vinothek.de

Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren 

Wunschtermin – kontaktieren Sie 

uns gerne per E-Mail oder Telefon, 

um alle weiteren Details persönlich 

zu besprechen!

85,- €
pro Person

M4 – Weihnachtsmenü
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